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  شـروط حفظ الصحة المتعلقة
  بمحلات بيع الدواجن

  

  1993ديسمبر  24المؤرخ في  حية لمدينة تونسقرار التراتيب الص
 )1998المنقح في جوان (



 بمحلات بيع الدواجنشـروط حفظ الصحة المتعلقة 

      
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  الباب الثاني من العنوان التاسع
  

  
ملѧة  بالإضافة إلѧى الشѧروط العامѧة المتعلقѧة بѧالمحلات والتجهيѧزات والع       _  92  الفصــل

، ) أنظѧر الملحѧق  (مѧن هѧذا القѧرار      83و 82، 81، 80، 79، 78، 76، 74المنصوص عليها بالفصول 
  .تخضع المحلات المعدة لبيع الدواجن بالتفصيل إلى الأحكام المنصوص عليها بالفصول الموالية

 

يجب أن تكون الدواجن الجѧاهزة والمعروضѧة للبيѧع خاليѧة مѧن أحشѧائها        _  93  الفصــل
مѧن مؤسسѧات تمѧت المصѧادقة عليهѧا رسѧميا لتѧأمين ذبѧح وتحويѧل الѧدواجن الحيѧة إلѧى هياآѧل               ومتأتية

  .لحمية وتجزئتها إلى قطع لحوم مكيفة بصفة آلية 
يجب عرض الدواجن في واجهات بلورية مبѧردة أو فѧي خزانѧة مبѧردة وذات حѧرارة لا       

 .درجات مائوية فوق الصفر 4تتجاوز 
طبوخѧѧة علѧѧى حѧѧدة وداخѧѧل واجهѧѧات بلوريѧѧة     يجѧѧب عѧѧرض مستحضѧѧرات الѧѧدواجن الم    

فѧѧوق  درجѧѧات مائويѧѧة  4مخصصѧѧة لهѧѧذا الغѧѧرض دون غيѧѧره ذات حѧѧرارة لا تتجѧѧاوز      
  .الصفر

 .الخزانة المبردة يمنع الخلط بين الدواجن ومستحضراتها المطبوخة عند حفظها في 
درجѧة مائويѧة    18يجـب حفظ الدواجن المجمدة في ثلاجات لا تقل درجة حرارتهѧا عѧن    

الصѧѧفر وأن تحمѧѧل آلمѧѧة مѧѧواد مجمѧѧدة حتѧѧى لا يقѧѧع تجميѧѧدها مѧѧن جديѧѧد إثѧѧر إزالѧѧة   تحѧѧت
 .التجمد
  .يمنـع منعا باتا ذبح الدواجن داخل نقاط البيع _  94  الفصــل

  

 :يجب تجزئة المحل آما يلي  
 .من المساحة الجملية %60الجزء المعد للبيع ويغطي    - أ 
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  شـروط حفظ الصحة المتعلقة
  بمحلات بيع الدواجن

  

  1993ديسمبر  24المؤرخ في  قرار التراتيب الصحية لمدينة تونس
 )1998المنقح في جوان (



 بمحلات بيع الدواجنشـروط حفظ الصحة المتعلقة 

أحѧواض   3ليѧة مجهѧـز بѧـ    مѧن المسѧاحة الجم   %30الجزء المعد للتحضѧير ويغطѧي      - ب 
 .والماء الساخن وبطاولات عمل من مادة سهلة التنظيف والتطهير

 

من المسѧاحة الجمليѧة منفصѧل عѧن بقيѧة أجѧزاء المحѧل         %10مرآب صحي يغطي    - ج 
. ببابين بينهما فراغ مجهز بحوض لغسل اليدين 



 بمحلات بيع الدواجنشـروط حفظ الصحة المتعلقة 

  
  
  
  :الشروط الواجب توفرها بالمحلات :  74 الفصــل
  

م وأن تكون الجدران مغطاة بѧالخزف   2.80قف هذه المحلات عن يقل علو سلا يجب أن  
 ).م 1.80(أو مطلية بمادة غير منفذة للسوائل 

يجѧѧب أن تكѧѧون أرضѧѧيتها مѧѧن المѧѧواد الصѧѧلبة غيѧѧر المنفѧѧذة للسѧѧوائل يقѧѧع تنظيفهѧѧا مѧѧرة فѧѧي  
اليѧѧوم علѧѧى الأقѧѧل ويѧѧتم توجيѧѧه انحѧѧدارها بصѧѧفة تسѧѧمح بسѧѧيلان ميѧѧاه التنظيѧѧف نحѧѧو فوهѧѧة   

 .لمياه المؤدية لشبكة المياه المستعملة تكون مجهزة بممص وحاجز مشبكمجاري ا
في حالة عدم ربط هذه المحلات بهذه الشبكة، يجب توفير نمط للتطهير مصادق عليه من  

 ).إلخ... خندق، خزان(طرف المصالح المختصة 
بهѧѧذه المحѧѧلات والѧѧتخلص بسѧѧرعة مѧѧن الѧѧروائح     الكافيѧѧة يجѧѧب تѧѧوفير التنѧѧوير والتهوئѧѧة     

مع ضمان السѧلامة الصѧحية للأجѧوار، آمѧا يتعѧين تѧوفير جهѧاز مѧرتبط         والدخان والبخار 
 ،بمدخنة لامتصاص الدخان والبخار

سѧѧطوح المبѧѧاني الأآثѧѧر علѧѧوا    أمتѧѧار مѧѧن  3يجѧѧب أن لا يقѧѧل ارتفѧѧاع هѧѧذه المѧѧداخن عѧѧن     
مترا من آل جهѧة وأن تكѧون مجهѧزة مѧن الفѧوق بمصاصѧة مѧن         25والمتواجدة في دائرة 

 .تأمين استمرار السحبشأنها 
 .يجب توفير الماء الجاري الصالح للشراب بهذه المحلات 
يجѧѧب تѧѧوفير ثلاثѧѧة أحѧѧواض للغسѧѧل بالمѧѧاء الجѧѧاري السѧѧاخن وتشѧѧليل وتطهيѧѧر الأدوات         

 .والأواني والأجهزة المستعملة في مختلف عمليات التحضير
ه من طرف آما يتعين ربط قنوات هذه الأحواض بجهاز لحصر الشحوم، مصادق علي

  .الديوان القومي للتطهير
 .يجب توفير صندوق مجهز بمواد الإسعافات الأولية اللازمة 
يحب على أصحاب هذه المحلات أو وآلائها اتخاذ آل الإجراءات الكفيلة لتفѧادي تسѧرب    

الحشѧѧرات والقѧѧوارض وذلѧѧك بتجهيѧѧز المنافѧѧذ بناموسѧѧيات والعمѧѧل عنѧѧد الاقتضѧѧاء علѧѧى         
ص فيها مع أخذ آل الاحتياطات اللازمة لاجتناب تلويѧث المѧواد   استعمال المبيدات المرخ

 . الغذائية
 ،حجر ذر النشارة على أرضية المحلاتي 
 .إلى هذه المحلاتيحجر دخول الحيوانات الأهلية  
 .يمنع استغلال هذه المحلات للسكنى أو آمستودعات 
  
  

  :الشروط الخاصة بالأدوات والأجهزة والأواني :  76 الفصــل
  

تنظيѧف آѧل الأدوات والأوانѧي المخصصѧة للطѧبخ وإعѧداد الأطعمѧة بالمѧاء السѧاخن           يجب 
الممزوج بمادة منظفة مصادق عليها وتشليلها بالماء الصالح للشراب وتطهيرها بواسѧطة  

 .لترات ماء وترآها تستنضب دون تنشيفها 4ماء الجفال التجاري بمقدار ملعقة أآل في 
 .يجب تعهد الأواني المصنوعة من النحاس أو من معدن مطلي بالقصدير بانتظام 
أو مغلفة بمعѧدن غيѧر   ) رخام(يجب أن تكون طاولات العمل أو التحضير من مواد صلبة  

 .قابل للصدإ وتنظيفها وتطهيرها بعد آل استعمال
 .لا يجوز استعمال المناضد والطاولات الخشبية إلا بالمخابز والمجازر 
جب أن تكون الأحواض المخصصة للجرش والخلط والعجن الميكانيكي للمѧواد الغذائيѧة   ي 

 .مغطاة حتى في أوقات اشتغالها إلا إذا استحال ذلك لأسباب فنية
 .يجب توفير التجهيزات المبردة بالعدد الكافي لخزن المواد الغذائية سريعة التعفن 
 

  المـلحــق
  



 بمحلات بيع الدواجنشـروط حفظ الصحة المتعلقة 

لمتصѧرفين فيهѧا تكليѧف عامѧل يتѧولى      يجب على أربѧاب هѧذه المؤسسѧات أو ا   :  77 الفصــل
  .ند تداول المواد الغذائيةعويحجر ذلك  ،تنظيف المحل باستمرار

  

مѧѧن  334إلѧѧى  325مѧѧع مراعѧѧاة الأحكѧѧام المنصѧѧوص عليهѧѧا بالفصѧѧول مѧѧن   :  78 الفصـѧѧـل
مجلѧة الشѧغل يجѧѧب علѧى آѧل شѧѧخص متѧدخل فѧѧي دورة تحضѧير أو توزيѧع المѧѧواد الغذائيѧة أن يخضѧѧع         

  : الغذائية المنصوص عليها بالفصول الموالية لشروط حفظ الصحة
  

  :المواد الغذائية إلى الشروط الصحية التالية ايجب أن يخضع متداولو:  79 الفصــل
المѧѧواد الغذائيѧѧة فѧѧي صѧѧحة جيѧѧدة، خѧѧالين مѧѧن الأمѧѧراض المعديѧѧة  ايجѧѧب أن يكѧѧون متѧѧداولو 

 .تسبب التسممات الغذائيةالتي وخاصة منها 
بيѧѧة الضѧѧرورية عنѧѧد الانتѧѧداب وتجديѧѧدها بصѧѧفة دوريѧѧة طبقѧѧا   يجѧѧب إجѧѧراء الفحѧѧوص الط  

 .للتراتيب الجاري بها العمل
يجب إبعاد آѧل عامѧل أآѧدت الفحѧوص الطبيѧة إصѧابته بمѧرض معѧد عѧن دورة توزيѧع أو            

 .تحضير المواد الغذائية
يجب اشتراط الفحوص الطبية الضرورية عند الانقطاع عن العمل بسѧبب مѧرض أو إثѧر     

 . ئي جماعيحدوث تسمم غذا
  

  
  
  

يجب على متداولي المѧواد الغذائيѧة احتѧرام الشѧروط الخاصѧة بحفѧظ الصѧحة        :  80 الفصــل
  :الجسدية والمتمثلة في 

  

 .افر ولف الشعر وحلق اللحيةقص الأظ 
غسل اليدين والذراعين بالماء والصابون قبل مباشرة العمل وآѧذلك إثѧر ذهابѧه إلѧى دورة      

 .ت يداهالمياه وبصفة عامة آلما اتسخ
عدم تداول المواد الغذائية عند الإصابة بجروح جلدية وخاصة في مستوى اليدين وآѧذلك   

 .في حالات الزآام أو بالسعال أو بالإسهال حتى الشفاء التام
  

يجѧب علѧى آѧل متѧداول للمѧواد الغذائيѧة أن يلѧبس بدلѧة ذات لѧون فѧاتح وقبعѧة            :  81 الفصــل
  .نظيفتين قبل ابتداء العمل

  

له توفير العدد الكافي من البدلات لأعѧوانهم  يجب على صاحب المحل أو وآي:  82 لالفصــ
  .سنى لهم تغييرها آلما اقتضت الحاجة لذلكتالمباشرين للمواد الغذائية حتى ي

  

  :يجب على آل متداول للمواد الغذائية أثناء العمل اجتناب :  83 الفصــل
  

 .ديل قذرمسح اليدين وتنشيف الأواني والتجهيزات بمن 
 .استعمال منديل واحد لكل الأغراض لاجتناب تنقل الجراثيم 
 .تقديم المواد الغذائية مباشرة باليدين بل بواسطة ملاعق أو مقصات 
 .السعال أو العطس على مقربة من المواد الغذائية 
 ).اللعاب(توسيخ الأصابع بالريق  
 .التدخين عند تداول المواد الغذائية 
  .غسلها بنفس الملعقة دون تذوق الأطعمة مرتين 


